| E PERTUIS

RESTAURANT

Le chef Eddy et sa brigade vous proposent ><

Les huitres de Monsieur Guignet aux Boucholeurs

x3 700 € x6 13.00 € x9 19.00 €
Assiette de crevettes roses, mayonnaise 12.00 €
Bouillon thai aux épices, thon et créme de coco 12.00 =
Camembert réti, mesclun et toast persillade 11.00 €
Bouddha Bowl Entrée: 11.00 € Plat : 16.00 €
Tartine chevre miel et chorizo 12.00 €
Crémeux de chou-fleur, ceuf poche
et poitrine fumée snackée 10.00 €
Salade Cesar au poulet croustillant
Entrée:12.00 € Plat:17.00 €

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Bieres ﬁ

Pression 25l 50 cl
Heineken 706 790.€
Affligem Sk Si%0E
Bouteille

Desperados 33l 5.80€
La Rocheloise “ Biere Locale ”

(Blonde ou Brune) 33l 560 €
Apéritifs @

Americano Maison 8cl 7.00€
Martini Bianco Scl 5.00 €
Martini Rosso Scl 5.00€
Ricard Zel 4.00 €
Pastis 2l 4.00€
Pineau des Charentes Blanc ou Rosé 6 cl 520 €
Kir Vin Blanc 125l 6.00 €
Kir Pétillant 12.5cl 7.00 €
Porto Graham’s Fine Tawny 19° Scl 5.20 €
Alcools#;

Gin Gibson’s 4l 7.00 €
Vodka Absolut 4l 7.00 €
Rhum Havana Club 3 Ans d’Age 4cl 7.00 €
Whiskies

Aberlour 10 ans Forest Reserve Single Mat 4 ¢! 9.00€
Bourbon Four Roses 4l 720 €
Japonais Tokinoka 4l 1.00€
William Lawson 4l 720 €
J&B Rare 4l 8.00€
Accompagnement Soda ou Jus de Fruits 4l 250 €

CARTE DES PLATS

Plats bistro é

Tartare de boeuf, frites et salade

Péche du jour, légumes rdtis, sauce crustacés

Piece du boucher, sauce Fourme d’Ambert, frites et mesclun

20.00€

21.00 €

27.00€

Tagliatelles végetariennes (tagliatelles fraiches, tombée d’épinards,

poélée de champignons, copeaux de Parmesan et Tartufata)
Magret de canard, pommes de terre grenaille

et sauce bourguignonne

Méme les enfants vont se régaler ! %

Menu Enfant -13 ans hors boisson / 2 plats
Nuggets ou steak haché ou poisson du moment
ou jambon servi avec frites ou pates ou léegumes du moment

Boules de glace ou compote ou dessert du jour

CARTE DES VINS ET BOISSONS

$58
Boissons Chaudes Q

Café ou Décaféiné Expresso

Double Café/Décafeéine Expresso

Cafeé Noisette

Grand Café Creme

Chocolat Chaud Monbana Bio Max Havelaar
Thé (Breakfast, Darjeeling, Thé Vert Chine,
Earl Grey Fleurs Bleues, Quatre Fruits Rouges,
Thé Noir Assam, Thé Vert Menthe Bio)

Infusion (Verveine, Camomille)

Boissons Fraiches &

Coca Cola 33 cl
Coca Cola sans sucre B8jcl
Orangina 25 cl
Fanta Orange 25l
Schweppes Indian Tonic / Agrumes 25 cl
Fuze Tea Peche Gourmande 25 cl

Sirop a I'eau “ Monin ” (Grenadine,

Menthe, Citron, Fraise...) 25l
Diabolo “ Monin ” 255c)
Eaux minérales et gazeuses 50 ¢l
Evian 390 €
Badoit Verte 390€
Abatilles plate ou gazeuse 390 €
Perrier 33l
P

Jus et nectars de fruits Granini |

Jus (Orange, Tomate, Pomme, Pamplemousse,

Ananas, Abricot, Multivitaming, Cranberry) 25 cl

PRIX NETSTTC

20.00€

2400 €

12.00 €

2:508c
400 €
Z2ADEIc
420 €
ELs(0)

RH010)
300

450 €
450€
450 €
450€
450 €
450€

2560
S0'<

100cl
5:00 €
5.00€
5l €
450€

450 €

Allez, on se fait plaisir ! %

Assiette de fromages, chutney d’ananas gingembre,

pain toasteé

Brioche perdue, poire pochée au vin rouge,

caramel de vin chaud

Mi-cuit chocolat et sa glace banane aux éclats de caramel
Millefeuille de pate filo, pommes caramélisées

et creme diplomate vanille

Coupe de glaces 3 boules

Café ou thé gourmand

Digestifs %

Cognac Courvoisier VSOP Armagnac 4 |
Armagnac Chateau de Laubade VSOP 4 |
Fau de Vie de Poire Williams 4l
Calvados Drouin 4l

Liqueurs

Get 27 4cl
Creme de Cassis Cartron 15° 4 cl
Bailey’s 4l
Champagne é

Pommery Brut Royal la coupe 12l
Pommery Brut Royal % bouteille 87.5 cl
Pommery Brut Royal 75l

Vin au Verre? Bouteille de Vin @ 12 cl

Extrait de la carte des vins

Vins Rouges

Vin de Pays Charentais Oléron Bio 6.00 €
IGP Du Perigord “ Ter’raz ” 6.00 €
Vins Rosés

Vin de Pays du Var “ Le jardin de Nina” 6.00 €
Vin de Pays Charentais Oléron Bio 6.00 €
Vins Blancs

AOP Bordeaux Beau-Rivage 6.00 €
IGP Cotes de Gascogne “ La Galope”  6.00 €

10.00 €

([BEoLE
10.00 €

1220G.€
9.00:
10.00 €

8.50 €
SHGE
7 208€
8.00€

6.00 €
SIS0
6.00 €

12.00 €
35.00€
67.00 €

75 cl

23.00€
20.00 €

28100 €
22.00€

21.00 €
2400 €



